PROCEDURA WYDAWANIA POSItKOW
obowigzujaca w Publicznym Przedszkolu nr 1 w Ciscu
w zwigzku z zapobieganiem, przeciwdziataniem i zwalczaniem COVID-19

Podstawa prawna:
— rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 20 marca 2020 r. w sprawie szczegélnych
rozwigzan w okresie czasowego ograniczenia funkcjonowania jednostek systemu oswiaty
w zwigzku z zapobieganiem, przeciwdziataniem i zwalczaniem COVID-19 (Dz.U. z 2020 poz.
493 ze zm.),
— wytyczne dla przedszkoli opracowane przez Ministerstwo Edukacji Narodowe] wspdlnie
z Gtéwnym Inspektorem Sanitarnym i Ministrem Zdrowia.

Cel procedury: zapewnienie bezpieczenstwa podczas wydawania positkdw z kuchni przedszkolnej
stotéwce

Zakres obowigzywania procedur: dotyczg zasad postepowania pracownikéw kuchni i personelu
obstugi przedszkola podczas wydawania positkéw

Uczestnicy postepowania: zakres odpowiedzialnosci: pracownicy kuchni, pracownicy obstugi
przedszkola .

Pracownicy kuchni

1. Wszyscy pracownicy kuchni posiadajg wymagane badania profilaktyczne. Personel kuchni nie
kontaktuje sie z dzie¢mi ani personelem majgcym kontakt z dzieémi .
2. Przed kazdorazowym wejsciem do budynku przedszkola pracownicy kuchni dezynfekujg rece
ptynem do dezynfekcji.
3. Przed rozpoczeciem pracy pracownicy kuchni zaktadajg ubrania ochronne (fartuchy z dtugim
rekawem).
4. Pracownicy kuchni przestrzegajg zasad szczegdlnej ostroznosci podczas przygotowania positkow:
a) uzywajg Srodkéw ochrony osobistej, w tym rekawiczek, maseczek ochronnych (ewentualnie
przytbic),
b) myja i dezynfekujg stanowiska pracy, sprzet kuchenny i naczynia stotowe,
c) przygotowujg positki zgodnie z obowigzujgcymi normami zywieniowymi dla dzieci w wieku
przedszkolnym .
d) przechowujg probki kazdego positku w ustalony sposdb wskazany w instrukcji HACCP
i sanepidu.
5. Pracownicy kuchni wydajgcy positki z kuchni ponoszg odpowiedzialnos¢ za to, by positki nie
ulegty zanieczyszczeniu.
6. Wydawane positki s3 poporcjowane.
7. Pracownicy kuchni ustawiajg talerze z porcjami na wdozkach kelnerskich.
8. Wozki kelnerskie z jedzeniem dla dzieci przejmuje wyznaczony personel obstugi (wozine
oddziatowe, ktdre nie sprawujg bezposredniej opieki nad dzie¢mi ).



10.

11.

12.

Przed wydaniem positkdéw pracownicy kuchni sprawdzajg stan naczyn, w ktorych wydajg positki.
Naczynia te s wczesniej wyparzone w zmywarce w temperaturze min. 60°C z dodatkiem
detergentu.
Powierzchnie blatéw, poreczy, wodzki kelnerskie oraz posadzki w pomieszczeniu bloku
Zywieniowego sg czyszczone kazdorazowo przed wydaniem positku dla dzieci .
Na positki wydawane przez kuchnie sktadajg sie:
1) $niadanie |,
2) obiad dzielony — | danie, Il danie,
3) podwieczorek.
Pracownicy kuchni wydajg positki w ustalonych godzinach:
1) 8.50-9.15 $niadanie dla | gr.
9.15 -9.35 $niadanie dla Il gr.
2) 12.00-12.20 - obiad dla | gr.
12.20-12.45 —obiad dla Il gr.

Pracownicy obstugi — woine oddziatowe

10.

Pracownicy obstugi (wozne oddziatowe) ponoszg odpowiedzialnos¢ za czystosc i bezpieczenstwo

przygotowania sal (pomieszczen), w ktérych dzieci spozywaja positki.

Przed wejsciem do strefy bloku zywieniowego — miejsca odbioru positkdw, pracownicy obstugi

zobowigzani sg do zatozenia biatego fartucha ochronnego oraz rekawic jednorazowych

ochronnych, a takze maseczek ochronnych jednorazowych.

Przed podaniem positku pracownicy obstugi zobowigzani sa:

a) myé i dezynfekowaé stoty, przy ktérych dzieci/uczniowie spozywajg positki, oraz wdzki
kelnerskie, na ktdrych beda przewozié positki dla dzieci przed kazdym positkiem,

b) my¢ powierzchnie posadzki w obrebie stotéw, przy ktérych dzieci spozywaja positek,

c) czyscié i dezynfekowaé sSrodkiem do dezynfekcji powierzchnie dotykowe: blaty, stoty
i porecze krzeset, na ktérych siedzg dzieci, przed kazdym podaniem positku.

Wozine oddziatowe zobowigzane sg przestrzega¢ zasad szczegdlnej ostroznosci podczas

korzystania z ptynéw dezynfekujgcych do czyszczenia powierzchni i sprzetow.

Przed odbiorem positkdw pracownicy obstugi:

a) dezynfekuja rece ptynem do dezynfekcji,

b) zaktadajg ubrania ochronne (biate fartuchy z dtugimi rekawami).

Przy odbiorze positkdw z wyznaczonego miejsca bloku zywieniowego pracownicy obstugi

zobowigzani sa:

a) przemiescic sie z wozkiem kelnerskim do wyznaczonej Sali, w ktérej dzieci spozywajg positki,

b) roztozy¢ positki dla dzieci na uprzednio przygotowanych stotach o tatwej zmywalnosci.

Wozna opuszcza pomieszczenie na czas, gdy dzieci siedzg przy stotach i zjadajg positek.

Po opuszczeniu pomieszczenia przez dzieci, woZzna wietrzy pomieszczenie, sprzata, myje

i dezynfekuje sale po positku.

Pracownicy obstugi czyszczg stoty, krzesta i myjg oraz dezynfekujg podtoge w obrebie stotow

i powierzchnie dotykowe: blaty, stoty i porecze krzeset, na ktdrych siedzg dzieci , po kazdym

positku.

Nauczyciele poszczegdlnych grup sprawujg opieke nad dzie¢mi réwniez podczas positkow

($niadan, obiadu i podwieczorku) spozywanych przez dzieci.



11. Przed podaniem positku nauczyciele s3 zobowigzani przygotowac dzieci do ich spozywania, tj.
dopilnowaé mycia rak przed kazdym positkiem.

12. Nauczyciele dbajg o przestrzeganie zasad higieny podczas spozywana positku przez dzieci.

13. W czasie spozywania positkdw w sali przedszkolnej / stotdwce mogg przebywac tylko dzieci
i obstuga przedszkola przydzielona do okreslonego oddziatu.

Sposéb prezentacji procedury

1. Umieszczenie tresci dokumentu na stronie internetowej przedszkola.

2. Zapoznanie rodzicow/opiekundw z obowigzujgcg w przedszkolu procedurg poprzez przekazanie
jej tresci z wykorzystaniem srodkéw zdalnej komunikacji.

3. Udostepnienie dokumentu na tablicy ogtoszen w przedszkolu.

4. Zapoznanie wszystkich pracownikéw przedszkola z trescig procedury.

Tryb dokonania zmian w procedurze

Wszelkich zmian w opracowanych procedurach moze dokonaé z wtasnej inicjatywy lub na wniosek

rady pedagogiczne] dyrektor przedszkola. Wnioskodawcg zmian moze by¢ réwniez rada rodzicéw.

Proponowane zmiany nie mogg by¢ sprzeczne z prawem.

Zasady wchodzg w zycie z dniem: 19.05.2020 r.

Irena Szczotka



